Yuusep3uter y beorpany - Xemujcku gakyarer
HacraBHo-Hay4yHO Behe

IMpeamer: W3semtaj Komucuje 3a nperien u oieHy J0KTopcke aucepraidje Musauie M.
Cpenojesuh (pol. IlanTenuh), ucrpaxupava-capagnuka MHosammoHor
neHTpa Xemujckor dakynrera y beorpany

Ha penoBnoj cemnunm HactaBHo-HayuHor Beha VYHmuBep3utera y beorpany -
Xemujckor (dakynrera, oapxkanoj 09. jyna 2016. rogmue, oapehernn cmo y Komucujy 3a
mperjien, OIeHy W oa0paHy moktopcke naucepranuje Muumune CpenojeBuh (pol).
IManTeanh), wucrpakuBada-capajHuka VHOBaMOHOT MEeHTpa XeMHjCKOT QakyiaTera y
Beorpany, npujaBjbeHe MOJx HA3UBOM: ,,XeMHjCKa KapakTepu3auuja rpoxha um copTHHX
BHHA M3 pa3iMyuTHX BUHOropja y CpOmju”. Ha ocHOBy mnperienaHe auceprauuje
MOAHOCUMO cienehu:

MN3BELITAJ
A. Ilpuka3 caapxxaja qucepraumje

Joktopcka aucepranuja Musmnne CpenojeBuh 1mox HaBeeHUM HACIOBOM HalMcaHa
je Ha 150 ctpana dopmara A4, mpopen 1,5. Canpxu 18 cimka u 29 tabena. Pag oOyxBara
cneneha mornasiba: 1. YBox (2 crpane), 2. Onmru aeo (31 ctpana), 3. EkciepuMeHTaIHu 160
(12 crpana), 4. Hamu pamoBu (72 crpane), 5. 3akbyuak (3 crtpane), 6. Jlureparypa (27
cTpaHa, 273 nurata) u 7. buorpaduja (3 crpane). Ilopen HaBeneHor, Te3a caipKu M3BOJ Ha
CPIICKOM M €HIJIECKOM je3uKy (2 crpaHe u 2 cTpaHe), canpxaj (2 crpane), u 3axBanHuiy (1
CTpaHa).

VY ¥Boay je mar kpaTak NMpHKa3 aKTyeJIHOCTH TEMAaTHKe, ONUCAH je MpPEeAMET paaa u
HaBEJICHU CY IMJbEBU UCTPAKUBAHA OBE IOKTOPCKE JTUCEpTaLH]je.

VY nornassby OnmTH Aeo NMpe/ICTaB/beH je 3Hayaj UCIIMTUBakba UHTEPHAIIMOHAIHUX U
ayTOXTOHUX COPTH BHHOBe jio3e. ONHUCaH je XEMHUjCKH cacTaB BHHOBE JIO3€, ca MOCEOHUM
OCBPTOM Ha mnonupeHoNHu npodmi rpoxkha M BHHA, W TNPUKA3aHE Cy OCHOBHE TIpyIlie
nonudeHona Koje cy MpucyTHe y mojequHadHuM jaenoBumMa rurona Vitis vinifera L. Takobe,
JaT je KpaTak OCBPT Ha MOTEHIMjaJIHYy OHMOJIOIIKY aKTHBHOCT NMPUCYTHHUX MOJUGPEHOIHUX
jenumema. Jleo oBoOr morjaB/ba CaApXKU OMKHC MeToAa Koje ce Hajuemhe Kopucre 3a
MpUTIPEMY y30paka OMJFHOT MaTepHjaia, ca aKIEHTOM Ha METOJE M €KCTPaKIMOHA CPENCTBa
KOje Cy yoOWdJajeHe y Tpollecy H30J0Bamka W ojapehuBama MOTU(DEHOTHUX JEIUHCHhA.
VYKpatko Cy mpe/ICTaBJheHE aHATUTHIKE METO/IE KOje Ce YOON4YajeHO KOPUCTE 32 UCTTUTHBAKE
nonmudeHoHOT mpoduiaa  y y3opiuMMa OWJBHOT TIOpeKJia, MeToAe 3a oJpehuBame
€JIEMEHTAJHOT CacTaBa, Kao U XeMOMETpHjcKe MeToie. JlaT je kpaTak mpersien myoJInKoBaHUX
pazioBa KOju ce TUYy NPUMEHE NOMEHYTHX aHAJUTHYKUX METOJAA 3a aHAIU3y MOIU(EHOTHOT
U eJeMEHTAJTHOr cacTaBa rpokha v BUHA. Y TOCIEIHEM JIeTy OBOT IOIJIaBJba OMHCAHU Cy
OCHOBHHM NPHUHIIMIN aHATUTHUKUAX MOCTYIAaKa KOjU C€ KOPUCTE 3a MPOLEHY ayTeHTUYHOCTU



NPUPOJHUX MPOU3BOJA, a 3aCHUBAJy C€ Ha Be3W u3Mel)y MNPHUCYTHHUX KOHCTHUTyeHaTa
WCIHUTHBAaHUX y30paKa U IlbUXOBOT IMOPEKJIA.

Y ExcnepuMeHTAJIHOM JieJly Cy HaBeJCHH KOpUIINEHW peareHCH U MperjieiHo je
NpUKa3aH CIHCAK WHTEPHAIIMOHATHUX W ayTOXTOHMX COPTH BUHOBE JI03€ Koje cy Owmie
npeaMeT ucnuTruBama. ONnucaH je MoCTynaKk MUKpOBHHH(UKALIN]E, KA0 M METOJIE €KCTPaKIIHje
n (ppakuoHrcama MOJMPEHOIHUX jeubeha U3 rpoxkha u ymmha. JlerajbHO Cy omucaHe
eKCIIepUMEeHTaIHe Mpoleaype kopuitheHe 3a oapehuBame Moau(EeHOIHOT U eJIeMEHTATHOT
cacraBa y3opaka. HaBenenu cy nporpamu KopuirheHu 3a CTaTUCTUUKY 00pay MmojaTaka.

[TornaBsbe Hamum pagoBu oOyxBara MeT LENHMHA, y KOjUMa KaHAMJIAT CHUCTEMATCKU
M3HOCH pe3ylTaTe CBOjUX HCTpaXHMBama y3 IMpHKa3 OAroBapajyhux XpomaTtorpama,
rpaduKoHa u Tabena.

VY mpBOM ey HaBEACHU Cy PE3YNITaTH XEMHjCKE KapaKTepH3aluje I0jeIuHauvHuX
JIeNIoBa TUIOAA W MIIAJUMX COPTHHX BHHA JOOHMjeHHX Y TOCTYNKY MHKpOBHHH(UKamuje.
Pa3BujeH je mocTymnak 3a eKCTpakiyjy nodudeHONHUX jeAUbemha U3 MOKOXKHIIEe, Me30KapIia u
cemeHku. [lebunucan je mnpodun anTouujana u oApeheH canpkaj nonudeHona y
HEaHTOLIMjaHCKO] (paKIHUju pa3IMuYUTUX COPTH BHHOBE Ji03€, M YTBpHEH je eleMeHTallHU
cacraB rpoxkha u Buna. Kanauaar nopean xeMujcke KapakTepUCTHKE HCIIUTUBAHUX y30pakKa,
a y uuiby yTBphuBama KpuTepujyma 3a KiacHU(pUKallMjy aHaTu3upaHor Trpoxkha U copTHOT
BUHA, IPHMEIbYj€ aHATN3Y TNIABHUX KOMIIOHEHATA.

VY npyrom jgeny npuKa3aHH Cy pe3yiTaTd aHajau3e rpoxkha W BHHA KIOHOBA COPTH
"Merlot” u ’Cabernet Franc’. Onpehena cy nojenquHavyna moiauQeHOTHA jeANBCHA, CaIpKaj
YKYITHUX TONU(EHONA, cafpXkaj YKYITHUX aHTOIMjaHa, Ka0 ¥ aHTHOKCHIATUBHA aKTUBHOCT Y
Tpu paznuuure Qase pa3Boja IUIOAA, TayHHje y nepuoay (opmupama 600MIe, mapka U
notnyHo 3penor rpoxha. Ilpukazanu cy pesyntaTy MyJITHBapHjaHTHE aHaU3€ KOJU Cy
yrnoTpebJbeHu 3a JeUHHUCAKE KOMIOHEHTH KapaKTepUCTHYHMX 3a onapeheHy a3y pasBoja
IUI0/1a U TIOTEHLIMJAJIHO CeNEKIIMOHUCAkE KIIOHOBA.

VY TpeheM u 4eTBPTOM M€y OBOT IOTJIaBJba XEMHUJCKH Cy OKApaKTEpUCAHH Y30PIH
rpoxha u numha pa3aMYUTHX COPTH BHHOBE JI03€ KOJU Cy Y3TajaHH Ha JBa JIOKAIHUTETA Y
Cpb6uju. Onpehen je momudeHosHn NPopu, aHTHOKCHUAATHBHA AKTUBHOCT U MHHEPATHU
cacras quntha u rpoxha. MyntuBapujanTHa aHanu3a ynotrpeOJbeHa je y LUJby UCIUTHUBAKbA
Be3e u3Mely MpUCYTHUX KOHCTUTYeHaTa MCIHMTHBAHUX y3opaka rpoxkha m numiha, BUXOBHUX
COPTHHUX CHEU(PUUHOCTH U reorpadCcKor mopeka.

VY nocnenmweM ey HCIUTUBAHE Cy ayTOXTOHE cOpTe M ojAroBapajyha copTHa BUHA U3
paznuuuTuX BuHOropja. Ilpmkaszan je canapkaj yKyNmHUX MNOJU(EHONa, aHTHOKCHUIAATUBHA
aKTUBHOCT, Ka0 W CaJpkKaj YKYMHHX AaHTOIMjaHA Y TIOjeIMHAYHUM JeJOBHMa IUIONA H
copTHUM BUHHMA. ONTUMHU30BaHM Cy XpomaTorpad)cku ycJIOBH 3a aHamu3y (raBaHOIa
MPUCYTHUX Y eKCTPaKTHMa ITOKOXKHIIE, Me30Kaprma H CEeMEHKH Tpoxha mpuMeHOM
TaHKOCJIOjHEe XpomaTtorpaduje. Takohe, qoOujern cy ¢uraBaHOJCKH TPOoGHUIN MIAANX BUHA
ayTOXTOHHMX COPTH U U3BPILIEHO je Mel)ycoOHO nopeheme cBUX Xpomarorpama.

VY 3ak/byuKy Cy CyMUpPaHHU pe3yaTaTH JI0 KOJUX C€ JIOLUIO Y TOKY M3pajie JOKTOPCKE
JHcepTalyje U U3BEJCHN 3aKJbYUIU HCTPAKUBAA.

[Tornassee Jluteparypa obyxBara pagoBe U3 00JacTH MCTpaKMBamba U MOKpPHBA CBE
JIeJIOBE IUCepTaIlHje.



b. Kparak onuc moCTUrHyTHX pe3yJrara

Y okBHpY OBE JOKTOPCKE qucepraiuje oapeleH je XeMHjcKu cactaB rpoxha u ymmrha
pa3nmuuuTHX copty BuHOBE Jio3e (V. vinifera). Mcnurane cy nHTEpHAIIMOHATIHE COPTE KOje Cy
HAj3aCTYIUbCHUjE Y CPIICKMM BHHOIpajMMa Kao M ayroxToHe coprte 'Prokupac’, 'Crna
Tamjanika', 'Beogradska besemena', 'Smederevka', 'Plovdina’, 'Bela Tamjanika' u 'Kreaca'.
Baxan neo amcepranyje 3ay3uMMa HCIUTHBAEKHE XEMHjCKOT MpOoQHiIa MIaIuX COPTHUX BUHA
MPOU3BEACHUX TMOCTYNIKOM MUKpoBUHUGHKamje. CaBpeMeHH aHAJIUTHYKUA IOCTYIIIH
MIPUMEHCHU Cy 3a WIACHTU(DUKAIM]Y U KBaHTHU(UKAIM]Yy (HEHOTHUX jeIUbeHha, oapehuBame
AHTHOKCHUJIATUBHOT TOTEHIMjala U eJeMEeHTAIHYy aHainu3y. Cratuctuyka oOpajga g00ujeHux
pesynrata omoryhwia je neduHUCAme Haj3HAYAJHUJUX [apaMerapa OJrOBOPHUX 32
KIacuuKanujy ysopaka npema reorpag)cCkoM mopeKity ¥ COpTHUM CHEH(PpUIHOCTHMA.

YrorpeboM TedHe xpomMaTtorpaduje ca MaceHOM CICKTPOMETPHjOM W BaJUJIOBAHUX
CIEKTPOCKOICKUX MeTona opeheH je monu@eHoIHH cacTaB IMOjeIMHaYHUX JAelioBa Oolule
(mokokuIle, Me30Kaprma ¥ CEMEHKH), oaroBapajyhiux copTHuX BuHAa © Jwumiha
WHTCPHAIIMOHATHUX U ayTOXTOHUX COPTH BHHOBE Jio3e. JloOujeHu pe3ynTaTu cy IoKa3aiu aa
cy mnonudeHOoIHA jeqUmbekha YIIIaBHOM 3acTyIlJbeHa y CeMeHKaMa, o Kojux je HajBehu
caapxkaj ¢maBan-3-ona. Y MOKOXKHIIAMA Cy TPETEXKHO OWIM 3acTylsbeHu (rnaBaHonmu. Y
UCIUTAaHUM y30pIuMa HaeHTH(HUKOBaHA cy opeleHa noiaudeHonHa jenmbeha HEeTHITNYHA 32
nosudenonnu mpodui coptu V. Vinifera. Mcnutusamem COpTHUX BHHA, YTBPY)CHO je aa ¢y y
[PBEHUM BUHHMAa HAj3aCTYIUbCHH]E€ XHIPOKCHOCH30€BE KHCEIHHE, JOK y OeluM BHHHMA
npeoBnal)yjy XUAPOKCHIIMHAMUHCKE KucenuHe. Takohe, mnopehemem monudeHoHnx
npoduia yrBpheHe cy 3HauyajHe pas3iiuke Mel)y MCHUTHBAHUM copTama y IOIJefly cacTaBa
oJipeh)eHNX KOMITOHEHTH.

HcnutuBame rpoxha CeNeKIMOHMCAHMX KIJIOHOBAa JBE HMHTEPHALMOHAIHE COpTe Y
paznuuuTUM (asama pas3Boja, yKa3zajo je Ha IOCTOjalke 3HauajHe pas3jIuKe y caapxkajy
nomueHona W AHTUOKCHIATHBHO] aKTUBHOCTH w3Mel)y HWCIHTHBAaHUX CTaHmapaa W
onrosapajyhux kimonoa. Jlooujenu pesynraru cy Takohe omoryhunu nedpuHucame OCHOBHUX
KJ1aca MoM(EHOHUX JeUEha Y Y TPH CTYIA pa3Boja MmiIoja.

Y OKBHpPY CHCTEMAaTCKOT MCIIHTHUBamba XEMHJCKHX KapakTepucTHka jaomahmx
ayTOXTOHUX COPTH, JOLUIO c€ A0 MoJaTaka Koju Cy, MOpel JAeTa/bHOI omuca, oMoryhwmim
BUXOBO Topeheme ca MHTEpHALMOHAIHUM copTama. McnuTuBameM (eHonHor mnpoduia
MJIJIOT BHHA ayTOXTOHE copTe 'Prokupac’ mokasaH je Behu caapikaj MojeJMHUX jeIUbEmha y
nopehemy ca BUHUMA aHAIM3UPAHUX MHTEPHAIIMOHATHUX COpTU. W y mojeiMHuM JenoBuMa
rpoxha oBe ayToXTOHE copTe poHahenu cy Behu caapxkaju noiaudeHona y 0THOCY Ha OcTaje
y3opke. Takohe, xubpunna copra ctBopeHa y CpOuju, 'Petra’, u3asojuna ce y ogHOCy Ha
ocTaJie UCIIUTaHEe COPTE BUHOBE JI03€ Ca HAPOYUTO BUCOKHUM CaprKajeM eJIaTMHCKE KHCEIHHE
y TIOKOXKUITM W TaJIHE KUCeNMHEe W (raBaH-3-0J1a Y ceMeHKaMa, Kao W ca BehuM cajpikajem
MoJIM(PEHONHUX jeIUbeha y AHIny.

TankocnojHa xpomarorpaduja omoryhuna je qo6ujame ,,0TUCKa MpCTa’ ayTOXTOHUX
coptu. Ha ocHoBY npoduina ¢aBaH-3-01a UCIUTUBAHUX CEMEHKH, IMOKOXKHUIA U ME30Kapra
yOU€HE Cy CIMYHOCTH M Pa3iMKe y CaApiKajy MOjeMHAYHUX jelubermha Mel)y MCIIMTHBAaHUM
ayTOXTOHUM copTama. AHaIM30M XpomarorpaMa 3akJbydeHo je Ja cy (iaaBaHoIu
Haj3aCTyIUbCHUJU y CeMEHKama. Y ciydajy MOKoxwuIle, HemTo Behu campikaj ¢uaBaHona



no0ujeH je Kol 0enux copTu y nmopehemy ca IpHUM copTama BUHOBE JIo3e. XpoMaTorpaMu
COPTHHX BHMHA yKa3alu Ccy Ha Ooratuju npodmi (iaaBaHola y OJHOCY Ha IMOKOXKHIIE, Al
CHPOMAIIHU]U y OJTHOCY Ha CEMEHKE.

Pesynratu enemenTtanne aHanuse rpoxha, nmumha ¥ BUHA MOKa3allv Cy Ja j€ Y CBHM
WCIIUTAaHUM Yy30pIMMa KaIHjyM OWO Haj3acTYIUBCHH]H €JIEMEHT, a Takohe, mpoHaheHe cy u
Behe kommumne P, Mg, Ca u S. VYT1BpheHe cy cTaTUCTHYKM 3HA4ajHE Kopenanuje mehy
eJIeMEHTHMA, a Takohe cy IoKka3aHe Kopenainuje u3Mely monudeHoNHNX jeaumema |
eJieMeHara.

MyntuBapujaHTHa aHalW3a MPUMEHEHAa Ha J00MjeHe pe3ynTare Iokasaiga je
MoryhHOCT KopHuInhema eJIeMEHTATIHOT U MOJM(EHOIHOT CacTaBa y30paka y LUJbY MPOLEHE
reorpa)cKor mopekjia U COPTHUX CHeNU(PUYHOCTH HCIUTHUBAHUX Yy30paka. Pesynratu cy
MOKa3aJId J1a je Pa3IMKOBame IPHUX M OeluX COpTH Moryhe Ha OCHOBY MOJU(PEHOITHHUX
(HeaHTOLMjaHCKMX) TpodHiIa CEMCHKH M TIOKOXHIIC, &l HE W Me3okapra. Takohe, Ha
paznuke Mehy HpHUM U OeMM copTaMa BHHOBE JIO3€ YKasaja je M aHayin3a MoJIu(eHoIHOr
npodpwia coptHux BuHa. OppehuBameM MOMUGPEHOIHOT W EIEMEHTAIHOT cacTaBa Juiiha
pa3IMYUTUX COPTH BHHOBE JI03¢ OMOTYheHO je TpylnHcame OBHX Y30paka Ha OCHOBY
reorpad)cKor mopekiia, a CJIMYHO je IMOKa3aHO M Ha OCHOBY aHAJIM3€ IIABHUX KOMIIOHCHATa
EJIEMEHTAJTHOT cacTaBa rpoxha.

B. Ynopem{a AaHaJ/IU3a pe3yjaraTra KaHnamjaara ca pedyjrarumMa u3 jgureparype

VY npoTexnoj AeleHuju, UCTpaKMBamba Koja 3a LUJb UMajy MPOLIEHY ayTeHTUYHOCTU
MPUPOJHUX MPOU3BOJIA CY Y €KCMaH3UjU. AKTyelIHa UCTpaKuBama y 0BOj o0nacTH, 0azupaHa
cy Ha yTBphuBamy Be3e u3Mel)y XeMMjCKOI cacTaBa, ca jeHe CTpaHe, U reorpagckor
nopekiia, 00TaHWYKE U COPTHE MPHUMAAHOCTH, ca apyre crpane (Esslinger S., Riedl J., Fauhl-
Hassek C., Food Res. Int., 2014, 60, 189-204; Danezis G., Tsagkaris A., Camin F., Brusic V.,
Georgiou C. TrAc-Trend. Anal. Chem., 2016, 85, 123-132). Hajpehy npumMeHy y HCIUTHBAaY
ayTeHTMYHOCTH BMHA MMa KiacuuHa ‘target’ amamusa (Drivelos S., Georgiou C. TrAc-Trend.
Anal. Chem., 2012, 40, 38-51), koja 00yxBara CeJIEeKTUBHY IPUIIPEMY Y30pKa y IIUJbY aHATH3E
MojeIMHaYHe KOMIIOHEHTE WIM Tpyle jeaumema. OBakaB MPHUCTYI HE 3aXTEBa CIOXKEHH]Y
cTaTUCTHYKy o00paxy. Ilpomena reorpadckor mopekiaa BHHA Hajyelmrhe ce MOCTHXE
CTaTUCTMYKOM O00paZioM pe3yiaraTa JOoOHMjeHHMX MAaceHOM CIEKTPOMETPHjOM  OJHOCA
crabmwnanx m3orona (IRMS), kao u onpehuBamem mnpoduna enemeHara y TparoBuma
(mpumenom AAS u ICP-AES) (Drivelos S., Georgiou C. TrAc-Trend. Anal. Chem., 2012, 40,
38-51). Kao moreHnujaiHe aHAJIMTUYKE MapamMeTpe 3a MpoleHy OOTaHMYKOr MOpeKia BUHA
Chabreyrie u ap. (2008) HaBoe KOHIIEHTPAIN]y ITMKUMHHCKE KHCEIMHE U CajpiKaj MPOTCHHA
(Chabreyrie D., Chauvet S., Guyon F., Salagoty M.H.U.C., Antinelli J.F., Medina B. J. Agric.
Food Chem., 2008, 56, 6785-6790), mok von Baer u ap. (2007) ocum HNIMKUMHUHCKE KHCETHHE,
HaBOJIE W cajJp’kaj aHTOIMjaHAa Kao MapaMeTap OOTaHMYKOI IMOpEKIa IpPBEHHX BUHA ca
noapydja Yunea (von Baer D., Mardones C., Gutiérrez L., Hofmann G., Hitschfeld A.,
Vergara C., ACS Symp. Ser., 2007 228-238). EnemenTtamnu npodun ce y myOauKanujama
MOMHU-E Kao MOTEHLHUjAIHU XEMHMJCKH MapKep reorpadckor rnopekja BHUHOBE J03€ M BHHA,
UCTapJbUBa jeAUbEHha Ka0 MapKepHu COPTHE MPHUIIATHOCTH, 0K MOIU(PEHOTHH MPOoPUI MOKe
npyxutu o6a momatka (Garrido J., Borges F. Food Res. Int., 2013, 54, 1844-1858; Versari A.,



Laurie V.F., Ricci A., Laghi L., Parpinello G.P. Food Res. Int., 2014, 60, 2-18). Takobe,
NoNU(EHONIHN ,,0THCAK TPCTa” MOXKE Ce YIMOTPEOUTH 3a aHaJU3y COPTHE IPHUIIATHOCTH
rpoxha, JDOK ce MOjeIUHH NPUMAapHU METa0OIMTH, Ka0 Ha MPUMEpP aMHHO KHCEIWHE M
OMOTeHU aMHHHU, CMATPajy MOrOAHUM MapKepuMa TeXHOJIOTHje TPOU3BOI¢ BuHa (Saurina J.,
TrAc-Trend. Anal. Chem., 2010, 29, 234-245). IlyOonukoBaHM paJOBU YKa3yjy U Ha
MOTyRHOCT IpHMEHE TaHKOCIOjHE Xpomarorpaduje y oBakBMM HcTpakuBamuma (Hosu A.,
Cimpoiu C. J. Lig. Chromatogr. R. T., 2016, 39, 303-307; Agatonovic-Kustrin S., Milojkovi¢-
Opsenica D., Morton D.W., Ristivojevi¢ P. Eur. Food Res. Technol., 2017, 243, 659-667).

[Ipuctyn ucTpakuBamy y OBOj JOKTOPCKO] Te€3W je OMO 3acCHOBaH Ha oJpehuBamby
xemujckor npodumia yzopaka (food profiling), npu yemy je nmpunuun 6uo ’target’ m ’non-
target’ amanm3a, a pe3ynTaTM KBaHTUTAaTHBHE aHaiu3e oOpaheHM cCy npuMEeHOM
MYJITHBAPHjaHTHUX CTAaTHCTHYKUX Merona. Mako je xemujcku cactaB rpoxha m BHHA, a
HApOYMTO Ca/pikaj moymdeHona, npeamer OpojHux uctpaxkupama (Gioxari A., Kogiannou
D.A.A., Kalogeropoulos N., Kaliora A.C. Elsevier Science, 2016, 339-345; Lingua M.S.,
Fabani M.P., Wunderlin D.A., Baroni M.V. Food Chem., 2016, 208, 228-238), uctpaxuBama
y OKBUPY OBE JIUCEPTaIUje Cy jeIUHCTBEHA, IIPe CBera uMajyhu y BHIy U3BpIICHY JIETaJbHY
KapaKkTepu3alfjy MOKOXHIIe, Me30Kapra, CEMEHKH, alli M Yy TOIIeAy KapaKTepHh3alluje
oJroBapajyhux copTHUX BHHA.

Jlocamammy pe3yaTaTi UCTIUTUBAmba TOTU(PEHOIHOT poduiia MojeJUHAYHUX JIEJI0BA
IUI0/Ia Cy TOKa3aja Ja Cy y CeMEHKaMa HajBHUIIE 3acTyIUbeHU (DJIaBaHONM, U Ja y TMOTJeny
BUXOBOI Caapkaja MocToje 3Ha4yajHe pasnuke mely coprama (Gonzéalez-Manzano S., Rivas-
Gonzalo J.C., Santos-Buelga C. Anal. Chim. Acta, 2004, 513, 283-289; Di Lecce G., Arranz
S., Jauregui O., Tresserra-Rimbau A., Quifer-Rada P., Lamuela-Raventos R.M. Food Chem.,
2014, 145, 874-882). Me3okapn yriiaBHOM caapxu (EHOIHE KHCEIHHE, MOHOMEpHE
¢dnaBanone u ¢masonone (Watson R.R., Preedy V.R., Zibadi S. Academic Press, 2014).
[Tokoxwuiia je 6orara aHTOLMjaHHUMA, TAHUHUMA, CTHJIOCHUMA, & Y MalbUM KOJIMYMHAMA MOTY
ce Hahu ¢mnaBan-3-omu u (daasononu (Braidot E., Zancani M., Petrussa E., Peresson C.,
Bertolini A., Patui S., Macri F. Plant Signaling and Behavior, 2008, 3, 626-632). Ocum Ttora,
MUPHULETHH C€ Yy JTUTEPATypH HABOIH KAO jeTUH-CHE KapaKTEPUCTUIHO 32 MOKOKHUILY IPHUX
copru u upsena suna (Castillo-Mufioz N., Gomez-Alonso S., Garcia-Romero E., Hermosin-
Gutierrez 1. J. Agr. Food Chem., 2007, 55, 992-1002). Pe3ynratu n00ujeHH Y OKBHUDPY OBE
aycepTaluje noTeplyjy rope moMeHyTe HaBoJe.

Mehytum, CynpoTHO MUILJBEHY J1a j€ MPUCYCTBO €JIAarMHCKE KHCEIMHE jeTUHCTBEHO
3a iox poxa Vitis rotundifolia (Sandhu A., Gu L. J. Agr. Food Chem., 2010, 58, 4681-4692),
pe3yaTaTé OBE AMCEpTaIfje yKa3yjy Ha HEHO MPHCYCTBO y CBHUM HCIIMTHUBAHUM Y30pIMa,
HITO je y CKJIaJy ca MaJoOpOjHUM HCTpa’KMBamblMa y KOjUMa ce Takole HaBOAM MPUCYCTBO
eNIarMHCKE KUCEITMHE, U TO Yy ceMenkama coptu 'Prokupac’ u ’Muscat Hamburg® (Godevac D.,
Tesevi¢ V., Veli¢kovi¢ M., Vujusi¢ Lj., Vajs V., Milosavljevi¢ S. J. Serb. Chem. Soc., 2010,
75, 1641-1652), u Malvar’ (Prodanov M., Vacas V., Hernandez T., Estrella I., Amador B.,
Winterhalter P. J. Food Compos. Anal., 2013, 31, 284-292). O uCUTHBaHUX aHTOIMjaHa, y
coprama V. vinifera HajBuie cy 3acTymsbeHu 3-(O-MOHOTIIYKO3UIHU JICPHBATH, a HAPOUUTO
MaBUIMH 3-O-TIyKO3WJ M EETOBU alleTWi- U Kymapowi-nepusatu (Wang H., Race E.J.,
Shrikhande A.J. J. Agr. Food Chem., 2003, 51, 1839-1844). lcnutuBama y OKBHPY OBE T€3¢
nmokaszasia cy HajBehy 3acTYIJBEHOCT MaIBHIUH 3-O-XEKCO3U/a, Ka0 U MPUCYCTBO MAJIBUINH



3-O-KyMapomJI XeKCO3HU/1a y TIOKOXKHIIaMa CBUX MCIUTHUBAHUX I[PHUX cOpTU. Mehyrum, kana
je ped o 3,5-O-nuriyko3uauma aHTOLMjaHa, y JINTeparypu npeosial)yjy moaany aa cy OBU
JIepUBAaTH KapaKTEpUCTUKAa COPTH BHHOBE JI03€ KoOje He mpumaaajy poxay V. vinifera.
(Gonzalez-Neves G., Barreiro L., Gil G., Franco J., Ferrer M., Moutounet M., Carbonneau A.
Anal. Chim. Acta, 2004, 513, 197-202; Liang Z., Wu B., Fan P., Yang C., Duan W., Zheng
X., Liu C., Li S. Food Chem., 2008, 111, 837-844). Xing u ap. (2015) mpoHamuiu cy
JMIIIYKO3UAe TEOHWAMHA, MauBuauHa U jaenduuumuaa y rtpoxhy copre ’Cabernet
Sauvignon’, a Boselli u ap. (2008) cy mokasanu HpUCYCTBO AMIIIYKO3HAa MaaBHAWHA U
IICOHUMHA Y BUHY A00MjeHOM o1 rpoxha koje Takohe mpumamga poxy V. vinifera L. (Boselli
E., Giomo A., Massimo Minardi M., Frega N. Eur. Food Res. Technol., 2008, 227, 709-720;
Xing R.R., Li S.Y., He F,, Yang Z., Duan C.Q., Li Z., Wang J., Pan Q.H. J. Agric. Food
Chem., 2015, 63, 3251-3260). Pe3ynratu npukazaHu y OBOj AUCEpPTALUjH, a JOOUjeHHU Ha
OCHOBY MaceHE CIIEKTPOMETpPHUje BHUCOKE PE30JyIHje, YKa3aJid Cy Ha NPUCYCTBO MAlIBUIAUH
3,5-O-nuxekco3ua y CBUM HCITUTHBAHUM MOKOXHIaMa. CTora, OBO je MPBO UCTPAKUBABE Y
KOME je TIOTBpPhEHO MPUCYCTBO AMIITYKO3UIHUX JIEpUBaTa aHTOIMjaHa y IMOKOKUIIAMa COPTH
’Merlot’, *Cabernet Franc’, *Shiraz’, ’Sangiovese’, *Pinot Noir’ u ’Prokupac’.

Miiaga cOpTHa BHHA HHCY YECTO MPEIMET UCIHTHBama Kao WITO je TO Cly4aj ca
KOMEpIHjaTHUM KYyMa)KHAM BHHMMa HHTepHanuMoHamHuX u ayroxtonux coprtu (Kallithraka
S., Tsoutsouras E., Tzourou E., Lanaridis P. Food Chem., 2006, 99, 784-793; Sagratini G.,
Maggi F., Caprioli G., Cristalli G., Ricciutelli M., Torregiani E., Vittori S. Food Chem., 2012,
132, 1592-1599; Gonzélez-Neves G., Gil G., Favre G., Baldi C., Hernandez N., Traverso S. S.
Afr. J. Enol. Vitic., 2013, 34, 138-146; Ma T.-T., Sun X.-Y., Gao G.-T., Wang X.-Y., Liu X.-
Y., Du G.-R, Zhan J.-C. S. Afr. J. Enol. Vitic., 2014, 35, 321-331; Alvarez-Casas M., Pajaro
M., Lores M., Garcia-Jares C. Int. J. Food Prop., 2016. 19, 2307-2321). Takohe, ayroxToHe
COpTE WCIUTHBAHE Cy YIJAaBHOM y 3eMJbamMa ca JyroM M OOTaToM TPaIWIMjOM Yy3rajama
BUHCKUX COPTH, Kao mto cy Wranuja, [llnanuja u I'puka (Makris D., Rossiter J., J. Food
Compos. Anal., 2002, 15, 103-113; Garcia-Marino M., Herndndez-Hierro J. M., Santos-
Buelga C., Rivas-Gonzalo J.C., Escribano-Bailon M.T., Talanta, 2011, 85, 2060-2066;
Intrigliolo D., Llacer E., Revert J., Esteve M.D., Climent M.D., Palau D., Gomez I. Sci.
Hortic-Amsterdam. 2014, 167, 71-75; Restuccia D., Sicari V., Pellicano T.M., Spizzirri U.G.,
Loizzo M.R., Food Res. Int.,, 2017, 102, 303-312). V Bunorpaauma Ha nozapy4jy CpOuje
JOMUHHPAjJy MHTEPHAI[MOHAIIHE COPTE, ajli CBE 3HAYajHUjEe MECTO y CPIICKMM BHHOTpaIuMa
3ay3MMajy M ayTOXTOHE CpIcke copre. 300r jeAMHCTBEHUX KapaKTepHCTHUKA U
ayTEeHTHYHOCTH, ayTOXTOHE COPTE CE€ CBE BUILE [IEHE KA0 TUITMYHU NPEJICTABHUIM PETHOHA Ha
kojuMa ce y3rajajy (Besli¢ Z., Todi¢ S., Kora¢ N., Lorenzi S., Emanuelli F., Grando M.S.
Vitis, 2012, 51, 183-189). 3Hauaj y3rajama ayTOXTOHHX COPTH BUHOBE JI03€ MPETO3HAT je U O]
CTpaHe CTpPydYHE jJaBHOCTH KOja yJake Hamope 3a OdvyBame jauBep3utera Mel)y BHHCKUAM
coprama (European Cooperative Programme for Plant Genetic Resources, ECPGR, Maul E.,
Eiras Dias J.E., Kaserer H., Lacombe T., Ortiz J.M., Schneider A., Maggioni L., Lipman E.,
Compilers report of a working group on Vitis. First Meeting Pali¢, Serbia and Montenegro,
12-14 June 2003). HcnuTtHBama Koja Cy NpUKa3aHa y OBOj JOKTOPCKOj AMCEPTALUjU H
pe3yniTaTé 0 KOjUX Ce JOLUIO O]l MOCEOHOT Cy 3Hauaja 3a O4yBame I'eHETHYKHX pecypca
BHHOBE JIO3€, a MPE CBETa 3a 0UyBamke ayTOXTOHUX copTh y CpOuju.
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Pesynratun mnonmudeHonHe aHanM3e MIaIUX COPTHHX BHHA TIPUKa3aHU Y OBOj
JUCEepTaIUju /1ajy MocebaH JOMPUHOC UCTPAKUBAKHUMA, 003UPOM Ja je Ha OCHOBY cajlipikaja
(beHoMHNX KucenrHa U (hI1aBOHOW A U3BPILIEHA KapaKTepu3alrja y3opaka, lHXoBa yrnopenHa
aHanm3a, anu u nopeheme ca nonmdenonnnm npoduiom mionaa. [Tokazano je 1a npBeHa BUHA
canmpke mpe cBera Behe  KOMMYMHE  XHIPOKCHOCH30€BUX  KHCEIHMHA, JIOK CY
XUIPOKCUITTHAMUHCKE KUCEJIMHE TPENO3HATE Ka0 JOMUHAHTHE y OEJIMM COPTHUM BUHHMA. Y
nopehemy ca IpyruM aHalu3upaHuM BHHHMA, ayToxToHA copta "Prokupac’ usasojuna ce no
Behem canpxkajy Behuue wucnurtuBaHuX (EHOTHMX KHCENMMHA W (GAaBOHOWAA, IITO e
O4YekuBaHO, aKO0 C€ WMa y BHIYy 1a Jeé y OKBHpY OBe aucepramnuje, Behu campxaj OHO
KapakTepUCTUKA CEMEHKH U MOKOXKHIIE UCTIUTUBAHE COPTE.

Takohe, y nmuteparypu je 3abenexeHo na ce caapkaj ¢raBaHona y rpoxly mosehasa
ca pa3BojeM 000MIIe, JOCTIKE MaKCHUMAaJIHY BPEIHOCT y (eHoJomKoj (a3u mapax, a 3aTUM
omnana (Kennedy J., Troup G., Pilbrow J., Hutton D., Hewitt D., Hunter C., Ristic R., lland P., Jones
G. Aust. J. Grape Wine R., 2000, 6, 244-254), mTo je MOTBphEeHO M y OBOj AMCEPTALHjH, Y TOKY
UCIUTHBamka rpoxkha ceneKIMOHNCaHnX KIIOHOBA JIBE HHTEPHALIMOHAIIHE COPTE Y Pa3IHUYUTHM
¢daszama pas3Boja, o03upom Ja Cy HajBehe KOJIMYMHE KAaTeXHMHA M CIMHKATEXHHA Y ILIOTY
onpehene y apyroj ¢asu pasBoja.

Jlnmhe BuHOBE 503e je BakaH u3Bop ¢uroxemukanuja (Katalini¢ V., Generali¢ 1.,
Skroza D., Ljubenkov 1., Teskera A., Konta I., Boban M. Croat. J. Food Sci. Technol., 2009,
1, 7-15). Y okBupy oBe JoKTOpCcKe Te3e onpeheH je mommdenomnu npodun numrha BUHOBE
JI03€ ca J1Ba, M0 y/AaJbeHOCTH PEJIATUBHO OJIMCKa, BUHOTpagapcKa Mojapydja, U3 IMEeHTpaTHe U
uctouyHe CpOuje. IlokasaHo je 5a JIMCTOBM BHHOBE JIO3€ aKyMYJIHMpajy BEJIUKE KOJIMYMHE
(beHOMHUX KucelnHa, QuaBaHoia, (IaBOHONA W pecBeparposa, MITO je Yy CarjacHOCTH ca
nonanuMa u3 nureparype (Katalini¢ V., Generali¢ 1., Skroza D., Ljubenkov 1., Teskera A.,
Konta I., Boban M. Croat. J. Food Sci. Technol., 2009, 1, 7-15). Pe3yaTatu cy mokasaiu aa
CY Y30pIH CBHX COPTH OOraTH PYTHHOM, INTO je y CarJlaCHOCTH ca IojaliMa 10 caaa
o0jaBsrenuM y nuteparypu (Katalini¢ V., Generali¢ 1., Skroza D., Ljubenkov 1., Teskera A.,
Konta I., Boban M. Croat. J. Food Sci. Technol., 2009, 1, 7-15; Farhadi K., Esmaeilzadeh F.,
Hatami M., Forough M., Molaie R. Food Chem., 2016, 199, 847-855). YV onHocy Ha ocTaje
y30pKke, ekcTpakT Jjumimtha ’Petra’, xuOpuma ctBopeHor y CpOuju, uzasaja ce mo Behem
caapxkajy (EeHOTHHMX KHCEIWHAa - MPOTOKAaTeXYMHCKE, TeHTU3WHCKE, KO(enHCcke, -
KyMapuHCKe U (DepyTMHCKE KHCEIWHE, Kao W (pruaBoHONA- KeMmdepoia U pyTuHa. Y OBOM
y30pKy je mpoHalleH M HajBehm caapikaj pecBeparpoia, HajBEpOBaTHHjE ycCiell CMameHe
oceTspbMBOCTH OBe copTe Ha Oosectu (Cindri¢ P., Kora¢ N., Kova¢ V. Acta Horticulturae,
2000, 528, 505-510).

Pesyntatu enemeHtanne aHanuse rpokha, BUHa W juitha BUHOBE JIo3€, JOOUJCHH Y
OKBHPY OBE JHCEpTalldje, He OACTYIAjy OJ JIMTEpaTypHHUX mojaraka. Mmajyhu y Buny na ce
rpokhje y3raja Ha aJKaaHOM KPEUHOM 3eMJBHUINTY, rjae je caapkaj K mosehan (Szefer P.,
Nriagu J. CRC Press, 2007), pe3yaTatu oBe qucepTalrje OYeKHBAHO Cy IMOKa3ajH Ja je OBaj
METaJl Haj3acTyIJbEHUJU €JIEMEHT y CBHUM HCIUTHBAHUM Yy3opuuma rpoxha u mumtha. Y
BuHrMa K ynHu u o 75% on ykymHor caapikaja mpucyTHuX katjona (Szefer P., Nriagu J.
CRC Press, 2007), 10k je y MJIaJUM COPTHUM BHHHMMA HUCIIUTAHUM y OKBHUPY OBE JHCEepPTaLlje
K 6uo npucyran y omcery ox 26 mo 58% oj yKymHOT cajapkaja enemeHara. Takohe ce HaBou
1a je caapxkaj kanujyma, docdopa, cymrnopa U Mariesvjyma Behu y IpBeHHM HETO y OeluM



Bunuma (Szefer P., Nriagu J. CRC Press, 2007; Martin A., Watling J., Lee G. Food
Chemistry, 2012, 133, 1081-1089), mTo je moTBpheHO U y OBOj AUCEPTAIIH]H.

Ha kpajy, HayuHe myOnuKamnuje y mpoTeKInX HEKOJUKO TOJMHA MOKa3yjy Aa Cy peuu
AyTeHTUYHOCT ¥ MOPEKJIO CBE NMPHUCYTHHjE Y MCTPAXKUBAmHMMa KOja ce OAHOCE Ha NMPUMEHY
Pa3IUYUTUX MYJITHBAPUjaHTHUX METOJA M HMHCTPYMEHTAIHUX AQHAIMTUYKUX TEXHHKA 32
aHanu3y xpaHe ouspHOT mopekia (Callao M.P., Ruisanchez 1. Food Control, 2018, 86, 283-
293). Pesynrati OBe aucepTaldje HEIBOCMHUCICHO YyKa3yjy Ha MOTYhHOCT TpuUMeHe
MYJATHBAPHjaHTHUX CTATHCTUYKHX METOAA M CAaBPEMEHUX aHAIWTHUYKHX TIOCTyNakKa 3a
MPOIICHY ayTEHTUYHOCTH BHHOBE Jio3e ca mojapydja CpOuje. XeMHjCKOM KapaKTEPHU3allhjoM,
TauHHje onpehuBameM MOMMGPEHOTHOT W E€IeMEHTATHOT cacTaBa rpoxha, numiha u BHHA,
JIONIIO c€ JI0 KpUTepHjyMa 3a MpOLEHY reorpadCKor mopeKyia U COPTHE CIEU(PUIHOCTH, a
MIPUMEHOM aHAJIN3e IIABHUX KOMIIOHEHATA.
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. 3ak/pyuak

Ha ocHoBy aeraspHOr mperiieia JOKTOpCKe aucepTanuje kKanaumara Muaume M.

Cpenojesuh (pol). Ilantesuh), nox HacioBom ,,XemMHjcKa KapakTepuzaumja rpoxkha u

COPTHUX BMHA M3 pPa3iu4MTUX BHHOropja y Cpomju”, Komucuja je 3akjpyuymiia a je oBa
JHcepTalyja pe3ynraT camocTanHor pajna Kanaunara. Kanaunar je ycrnenrHo peaan3oBao cBe
MOCTaBJbEHE 33/1aTKE Te3€ KOjU Cy €€ OJHOCHUJIM Ha pa3BOj M ONTUMH3ALM]y PA3IUUUTUX

AHAJTMTUYKUX TMOCTYyIAaKa y MUbY Ae(ruHUCamba XEeMHUJCKOT cacTaBa BHHOBE Jio3e. [IpumeHom

CaBpEMEHUX aHATIMTUYKUX MeToja oApelheH je moanu(eHoTHN cacTaB U eIeMEHTATHU PO
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rpoxha, nuniha 1 Miaaaux copTHuX BuHa u3 CpOuje. CTaTUCTHYKOM 00pajoM HOOHjEHHUX
pesyarara aeUHUCAHU CY HajBaXKHUJU XEMHJCKH MapaMeTpU KOjU JONPHHOCE pa3/iBajamby
WCIUTAHUX COPTH BHHOBE JI03€ HA OCHOBY reorpa)CKor MOpeKiIa U COPTHUX CIEUU(PUIHOCTH.
Komucuja cmarpa nma je Tema JOKTOPCKE OMCEPTAlMjeé HAydyHO 3aCHOBaHA W Jla TpaTu
CaBpeMEHE MPHUCTYIEe aHATUTHYKE XeMHUje, KOjU Ce 3aCHHUBAjy Ha MPUMEHU XpOMATOrpa)CKuX,
CIIEKTPOCKOIICKUX U XEMOMETPHJCKUX METOoJla y 00JaCTH aHalIM3€ MPUPOJHUX MPOU3BOJAA U
xpaHe. [IpukazaHu pe3yaTatu IpyXajy 3HadyajaH HAy4YHHM JOIPHHOC METOJOJIOLIKOM
IpUCTYIly TpoydyaBama TIpoxha u BuHa ca mnpocropa CpOuje, a HapOYUT JONPHUHOC
IIpEJCTaB/ba KapakTepu3alyja ayTOXTOHUX COpPTH, KOjeé y OBOM OOMMY JO caja HUCY
UCTIUTUBAHE.

Pesynratu uctpakuBama, MPOUCTEKIIN U3 OBE JOKTOPCKE ucepTanuje, 00jaBJbeHH CY
y OKBHUpPY 5 pajioBa KOju Cy IITaMIlaHU y Mel)yHapoaHUM yaconmucHMa: jeJJaH paj IITaMIlaH y
MehyHapoAHOM 4acomucy M3y3eTHuX BpeaHoctu (M21a), aBa paja mramnaHa y BpXYHCKUM
mehynapoauum yaconucuma (M21), u aBa pajga mrTaMnaHa y UCTAKHYTUM Mel)yHapoIHUM
vyaconucuma (M22). Takole, pe3yiratu HCTpakuBamba Cy IPE3CHTOBAaHH Y OKBUDPY 7
CaoNIlTEeHa, OJl 4Yera Cy YETUPU CaolllTema IITaMmllaHa Yy HW3BOAY Ha CKyINOBHMA
MelyHapogHOr 3Hayaja, a TpH CaolllTeHha Cy INTaMIaHa Yy H3BOJY Ha CKYNOBHMMA
HaIlMOHAJIHOT 3Hayaja.

Ha ocnoBy cBera wusznoxenor, Kommcuja mnpemnaxe HacraBHo-Haydnom Behy
Xemujckor ¢akynrera YHuBep3utera y beorpamy, 1a MOJHETY JOKTOPCKY JHCEPTAIH]Y
Muniaune M. CpenojeBuh nosn HasuBoMm ,,XeMHjcka KapakTepu3anuja rpoxha u copTHHX
BHHA U3 Pa3JM4YUTHX BUHOropja y Cpouju ” npuxsatu u o100pu HEHY 0J0paHy.
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